MENU)

SANS ALCOOL

San Pellegrino eau minerale naturelle pétillante bouteille 50 ClI

San Pellegrino eau minerale naturelle pétillante bouteille 1 Litre

Evian eau minerale naturelle plate bouteille 50 Cl
Evian eau minerale naturelle plate bouteille 1 Litre
Coca cola canette 33 Cl

Coca cola zéro canette 33 Cl

Qasis canette 33 C|

Jus de pomme BIO 25 Cl

Diabolo grenadine, peche, abricot ou menthe

BIERES

Genevieve - Biere BIO Artisanale Blonde 5°
La Folie - Biere BIO Artisanale IPA 5,7°

VINS

Perrin nature bio blanc (Cotes du Rhone)
Perrin nature bio rouge (Cotes du Rhone)
Festivo blanc (Torrontés)

Festivo rouge (Malbec)

Petite Fleur rouge (Malbec)

Linda Flor rouge (Malbec)

Las Violetas (Malbec)

Kir

Kir Royal

Champagne Michel Genet Grande Reéserve Brut
Champagne Mumm Brut “Cordon Rouge”

SPIRIT UEUX

Ricard Pastis
Baileys Creme de Whiskey irlandais

Cardhu Whisky (5cl)
Jameson Black Barrel Whisky Irlandais Premium (5cl)

CHAUDES

The Kusmi Tea
Cafe

Chocolat Chaud (seulement les dimanches)

RESTO

DEMI

450€
4.50€

\/ ERRE

4.50€
4.50€
4,00€
4,00€
7,50€

5,00€
8,50€
9,00€
12,00€

\/ ERRE

5 00€
5 00€
15,00€
15,00€

3,00€
4,00€
3,00€
4,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,50€
3,00€

PINTE

8,00€
8,00€

BOoUT
25,00€
25,00€
22,00€
22,00€
38,00€
60,00€
120,00€

60,00€
70,00€

BO0oUT

40,00€
40,00€
110,00€
110,00€

3,00€
2 00€
4,00€
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RESTO ey

SNACKING FR0ID

Plateau Charcuterie (Assortiment de charcuterie iberique de premier

choix) - Pour 2 personnes 16,00€
Plateau Fromage (Assortiment de fromage espagnol, Manchego curado,
Manchego a la truffe et queso de vaca) - Pour 2 personnes 16,00€
Aubergines a l'escabeche VEGGIE- Pour 2 personnes [PAYS
Houmous de betterave VEGGIE (Betterave, pois-chiche, huile de sesame,
ail blanchi, echalote, citron, cumin, huile d’olive, sel rose, poivre 5 baies) -

12,00€

Pour 2 personnes

SNACKINNG CHAUD

Empanadas Viande (Chausson farci a la viande de boeuf coupée au couteau) 4.00€
Empanadas Epinard VEGGIE (Chausson farci epinard, fromage) 4,00€
Soupe VEGAN Velouté de legumes frais de saison selon arrivage 6,00€

PLAT
PRINCIP AL

Locro (Ragodt typique Argentin a base de mais et d’haricot blancs et
d’emincé de viande de beeuf et de porc) 16,00€
Humita VEGGIE (recette amerindienne a base de mais, oignons

finement sautés, ail, piment doux) 16,00€

DESSERT

Ahcajor Havana (Petit biscuit au cacao garni de dulce de leche et enrobée

de chocolat noir) 3,50€
Sprimfruits VEGGIE (Glace aux fruits frais et naturels) 4,00€
Tiramisu 5,20€

TOUTES NOS RECETTES SONT FAIT-MAISON ET CONSERVEES
DANS DES BOCAUX RECYCLABLES ET REUTILISABLES.
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